
Välkomna till Postgatan! 

Här väljer ni fritt bland snacks, förrätter, varmrätter och desserter. Vi erbjuder en mängd olika viner på glas eller butelj. Berätta 
gärna för oss om ni har några matallergier, även om ni inte ser just er allergen i menyn. 

Vi önskar er en trevlig kväll!

F Ö R R Ä T T E R

Postgatans Västerbottenostbakelse - löjrom från 
bottenviken - dillmarinerad gurka - vinaigrette 
på rostade hasselnötter, syrad lök och kallpressad 
rapsolja

235

Kvällens chark - pickles - grillad kronärtskocka - 
bröd - kvällens smör

145

Tartar på sotad småländsk oxrygg - gruyereost 
på flera sätt - späd lök - sommarklorofyll - grillad 
frilandssallad

215

Krämig burrata - panzanella på vår foccacia, lokala 
tomater och aromatisk basilika - chilipicklad 
zucchini - fyllig tomatcréme

185

Carpaccio på sotad pilgrimsmussla - flammad 
lardo - vinaigrette på säsongens grillade grönsaker, 
champagnevinäger och rostad skaldjursolja - 
citroncréme

225

Confiterad rödräka - tostada på frasig majstortilla - 
pico de gallo - chimichurri - avokado - koriander

215

Frasigt ekoägg från frigående hönor i Vassmolösa - 
krämig rotselleripuré - brynt smör med spritärtor, 
pekannöt och syrad lök - soyapärlor - syrlig 
kålrabbi

165

V A R M R Ä T T E R

Grillad och hängmörad entrecôte från 
Dackebygdens kött - syrlig dragonemulsion - 
mixsallad på lokala skott och blad samt tomater 
från Karintorp - sauce maillard - Postgatans 
pommes frites

465

Rostad fläsksida från Grevbäck smaksatt med örter 
och vitlök - kombination på nyskördad blomkål - 
tryffelsky - Postgatans pommes frites

345

Majskyckling från Munka-Ljungby på två vis - 
smörad broccolipuré - brynt kycklingsky med 
sherry och libbsticka - Postgatans pommes frites

365

Bakad och rimmad torskrygg - krämig frikassé på 
musslor och späda sommargrönsaker smaksatt med 
ingefära, citrongräs och lime - nyskördad 
färskpotatis

395

Krämig tomatrisotto med Västerbottenost och 
sommarörter - grillade grönsaker från traktens 
grönsaksbönder vända i pistou - smörstekta 
sommarkantareller - fruktig olivolja

315

D E S S E R T E R

Kvällens pralin 40

Kvällens ost från Ölands köksmejeri - fröknäcke - 
fruktconfiture

85

Postgatans klassiska créme brûlée - frisk 
hallonsorbet

125

Chokladvariation - nyvevad vaniljglass - ljummen 
chokladsås smaksatt med citrus och calvados

135

Sorbet på rostade jordgubbar, citron och syrad 
grädde - luftig mousse på fläderblom och lokala 
jordgubbar - mandeltosca - citronverbena

135

S N A C K S

Mandelpotatischips med dill, lök och syrad grädde 75

Mandelpotatischips med dill, lök och syrad grädde 
samt löjrom från Bottenviken

149

Rostade marconamandlar 59

Färska oliver från Apulien 65

Ostron - Fine de claire no2 39

Ostron med pepparrotsgrädde, persilja, jalapeño 
och pangrattato

55

Kvällens ost från Ölands köksmejeri - fröknäcke - 
fruktconfiture

85

Sardeller från Biscayabukten - grillat bröd - citron 95

Boquerones från Biscayabukten - grillat bröd - 
citron

95

P O S T G A T A N S  R Å B I F F

Klassisk råbiff på oxinnanlår från Virserum 
serveras med våra egna pommes frites

50g - lagom som förrätt 135

100g - mindre huvudrätt 249

150g - huvudrätt 299

F Ö R  V Å R A  M I N S T A  G Ä S T E R

Postgatans hemrullade köttbullar - gräddsås - 
pressgurka - rårörda lingon - kokt färskpotatis

(Gäller för barn upp till 12 år)

185
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F A T Ö L

Bitburger Premium Pils                              59/99

Fler fatöl? Vi har alltid ett par olika gästkranar 
påkopplade. Fråga oss gärna om utbud!

L E G R A S  &  H A A S

NV Blanc de blanc - Grand Cru - Chouilly - Champagne - Frankrike 195/1050

P A T R I C I U S

2022 Furmint - Tokaji - Ungern 155/750

G Ü N T H E R  S T E I N M E T Z

2023 Riesling - Brauneberger - Mosel - Tyskland 175/850

B O D E G A S  F U L C R O

2022 Albariño - Rias Baixas `A Pedreira ´- Spanien 185/950

B R U N O  C O L I N

2021 Chardonnay - Bourgogne - Frankrike 185/950

D O M A I N E  D E  M A J A S

2023 Côtes Catalanes - Languedoc Roussillon - Frankrike 165/80 0

C L O S  D E  L A  R O I L E T T E

2022 Gamay - Fleurie - Beaujolais - Frankrike 175/850

O L É  &  O B R I G A D O

2021 Tempranillo - Rioja - Spanien 185/950

 B U B B E L

 V I T T  V I N

 R Ö T T  V I N

F L A S K Ö L

Vega Bryggeri - Lighthouse Lager - 3,5% 99

Brewski - Uffe - Glutenfree IPA - 5,9% 99

Vedett - Weissbier - 4,7% 99

Kosta Bryggeri - Hyttpilsner - Lager - 4,5% 99

Kosta Bryggeri - Modern English - IPA - 5,8% 99

Goldkelchen - Päron - Torr cider - 4,5% 99

A L K O H O L F R I T T

Galipette - Jus de Pomme Petillant 65

To Øl - Implossion - IPA 75

Tomorrow Brewing - Ofiltrerad Lager 70

Rudenstams - Äppelmust 65

Färna Odlingar - Mousserande Rabarber 65

Coca Cola - Coca Cola Zero - Fanta - Sprite 48

C A S A  B R A N C A I A

2022 Cabernet Sauvignon - no2 - Toscana - Italien 195/1050

 O R A N G E V I N

P H E A S A N T ´ S  T E A R S

2022 Kisi - Kakheti - Georgien 175/850 

P E T E R  L A U E R

2020 Riesling - Sekt - Mosel - Tyskland 180/9 0 0

 R O S É V I N

W E I N G U T  K N A U S S

2023 Rosé - Würtemberg - Tyskland 175/850 

Det finns även mycket gott vin i vår vinkällare, fråga efter stora vinlistan för att botanisera i den!
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