POSTGATAN

E N G ASTRONOMI S K

FRITIDSGARTD

Vilkomna till Postgatan!

Har viljer ni fritt bland forratter, varmratter och desserter. Eller véljer ni att dta “Ett brev pa posten” som vi har valt att kalla var
avsmakningsmeny. Vi erbjuder en méingd olika viner pa glas eller butelj. Har ni nagra allergier sa beritta garna detta for oss dven
om ni inte ser er allergen i menyn. Vi 6nskar er en trevlig kvall!

Ps. Pa postgatan.nu hittar ni vara olika rétter som gar att kopa take away!

SNACKS

Mandelpotatischips med dill - 16k - syrad gradde

Mandelpotatischips med dill - 16k - syrad gradde -
l16jrom fran Bottenviken

Frasig flasksval fran Vasterslat
Saras surdegsbrod

Rostade marconamandlar

Farska Nocellaraoliver

Ostron - Fine de Clair - styckpris
Gratinerade ostron - styckpris
Kvillens ost

Kvillens chark med dijonsenapsmajonnis och Saras
surdegsbrod

FORRATTER

Handskuren tartar pa radjurssadel fran Tvirskogs
vilt viand i lagerbladsgradde - rodbeta fran trakten
- farskriven lakritsrot - krispig 16k - emulsion pa
fermenterad vitlok - var egna ramslokskapris

Agnolotti fylld med oxsvans, svamp och salvia -
aromatisk svampbuljong - pannstekt svamp -
langlagrad parmesanost pa flera sitt

Rokt vildand fran Sodermore penslad med kryddig
16k och ingefira - créme pa kvittenfrukt -
vinaigrette pa brynt smor, syrlig 16k och lingon -
svarta vinbar fran drets skord - musli pa
hostlegymer och nypon

Fyllig soppa pa rotselleri, backtimjan och gruyereost
- kastanjcréme - frasig svart trumpetsvamp - rostad
mandelpotatis

Postgatans vasterbottenostbakelse - vinaigrette pa
rostade hasseln6tskarnor, syrad 16k och
kallpressad rapsolja - 16jrom fran Bottenviken -
dillbakad pumpa

Rastekt, svensk hummer med vitlok och aromatisk
timjan - klassisk hummerbisque - jordartsskocka
fran Per i Yxneberga - persillade

Tataki pa sockersaltad fjallroding - variation pa
hostapple - rostad rag - sotsyrlig
schallottenlokscréme - kombination pd svartrot
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ETT BREV PA POSTEN

For dig som har lite svart att vilja - har har vi plockat

russinen ur kakan si att ni bara kan luta er tillbaka och ha

det gott!

Menyn bestar av fem serveringar och serveras till samtliga
vid bordet. Fraga oss om ni onskar veta vad som serveras

eller forbered er pa en 6verraskning!

Meny - 995:-
Meny inklusive vinpaket - 1750:-

VARMRATTER

Hallsotad och smorbakad halleflundrafilé - gronkal
fran Botulfs odlingar - klassisk smorsas smaksatt
med forellrom, fingerlime och syltad svamp fran
lokala skogar - morot fran Vassmolosa pa flera vis

Trilogi pa kravmarkt hostlamm fran Malin i
Langasjo - mille feuille pA pumpa, potatis och paron
- kryddig lammsky smaksatt med picklade paron,
persilja och rostad vitlok - créme pa pumpa, sherry
och kallpressad rapsolja

Grillad, hingmorad entrecote fran Dackebygdens
kott i Virserum - luftig tryffelemulsion - sallad pa
ramarinerad champinjon, persilja och rostad
gruyereost - var egna pommes frites

Postgatans klassiska rabiff pa oxinnanlar fran
Mysinge kott med traditionella tillbehor och var
egna pommes frites

Risotto pa sdsongens svampar - pumpa pa flera
satt - luftig tryfflemulsion - sallad pa ramarinerad
champinjon och persilja - langlagrad parmesanost
pa flera vis

DESSERTER

Choklad- och passionsfruktpralin

Var egna chokladmacaron smaksatt med kaffe fran
Balcks rosteri

Klassisk Créme briilée med frisk hallonsorbet

Var egna, nyvevade vaniljglass - [jummen
kompott pa plommon och aromatiska kryddor -
Saras mandelskorpor - brynt smorpulver infuserat
med tonkabona

Postgatans dppeldessert - sorbet pa hostapple -
dpplemousse smaksatt med calvados och
karamelliserad mjolk - nygraddad dpplemazarin -
syrat dpple - brynt dpple - torkat dpple
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