POSTGATAN

E N G ASTRONOMI S K FRITIDSGARD

Vilkomna till Postgatan!
Har viljer ni fritt bland forratter, varmratter och desserter. Eller véljer ni att dta “Ett brev pa posten” som vi har valt att kalla var
avsmakningsmeny. Vi erbjuder en méingd olika viner pa glas eller butelj. Har ni nagra allergier sa beritta garna detta for oss dven

om ni inte ser er allergen i menyn. Vi 6nskar er en trevlig kvall!

Ps. Pa postgatan.nu hittar ni vara olika rétter som gar att kopa take away!

SNACKS ETT BREV PA POSTEN
Mandelpotatischips med dill - 16k - syrad gradde 45 For dig som har lite svart att vilja - har har vi plockat
Mandelpotatischips med dill - 16k - syrad gradde - 100 russinen ur kakan sa att ni bara kan luta er tillbaka och ha
16jrom fran Bottenviken det gott!
Frasig flasksval fran Vasterslat 45 Menyn bestar av fem serveringar och serveras till samtliga
Saras nygriddade surdegsbrod 45 vid bordet. Fraga oss om ni 6nskar veta vad som serveras
eller forbered er pa en 6verraskning!
Rostade marconamandlar 39
. . Meny - 995:-
Firska Nocellaraol 39 yoomr
A Meny inklusive vinpaket - 1750:-
Ostron - Fine de Clair - styckpris 30
Gratinerade ostron - styckpris 40
Nykokta havskriftor frain Smogen med klassisk 55

majonnas - styckpris .
VARMRATTER

Kvallens ost 65
Kvillens chark med dijonsenapsmajonnis och Saras 105 Hillstekt och smorbakad gosfilé fran Hjalmaren 365
surdegsbrod - rostad palsternacka kryddad med farsk ingefira -

mangold fran trakten vand i brynt smor och citron

. . - sauce sandefjord - pannstekta kantareller
FORRATTER o . . .
Kombination pa majskyckling frain Munka-Ljungby = 339

Emils tartar pa handskuren oxfilé frén 195 - créme pa majs fran Solmarka gard smaksatt med

Dackebygdens kott i Virserum - soyagravad dggula sherry och tryffel - saltbakad rodbeta - kycklingjus

- syltad kantarell - emulsion pa skogssvamp - sotad infusera}d med rosta'de kycklingvingar och
inkokt 16k - klorofyllolja sherryvméiger - fra31g svart trumpetsvamp

Grillad hingmorad entrecote fran utvalda 365
Smalidndska gardar - ljummen sallad pa flera

sorters bonor, bakad purjolok och bladpersilja -

luftigt Karl-Johansvampsskum - margsky monterad

med lattrokt schalottenlok

Rilette pa confiterat anklar - inkokta korsbar 169
smaksatta med langpeppar - jordartskocka pa flera

vis - dngat brod - frisk sallad pa orter och syrade

legymer

Trilogi pa flodkrifta fran Sunelycke gard - lattroke 215
och krondillsglacerad abborre - brannvinsgelé -
komprimerad gurka - rostad visterbottenost

Postgatans klassiska rabiff pa oxinnanlar fran 219/
Mysinge kott med traditionella tillbehor och var 279

egna pommes frites
Bakat ekoidgg 64° fran Botulfs glada honor - 159

duo pa grona artor - syrad fankal - sauce vierge pa
brynt smor, kapris och fransk dragon

Saltbakade betor fran Solmarka gard - créme pa 265
lokal majs, tryffel och sherry - [jummen sallad pa

flera sorters bonor, bakad purjolok och

Postgatans visterbottenostbakelse - vinaigrette pa 199 bladpersilja - luftigt Karl-Johansvampsskum -

rostade hasselnétskirnor, syrlig 16k och pannstekta kantareller - frasig trumpetsvamp
kallpressad rapsolja - 16jrom fran Bottenviken -

dillbrynta kantareller

Rastekt hummer med vitlok och aromatisk timjan - 265 DESSERTER
consommé pa tomater fran Sodermore - infusion pa
kryddig chili och saffran - kramig blomkal Choklad- och passionsfruktpralin 25
Ceviche pa rimmad pilgrimsmussla, grillad citron 209 Vir egna chokladmacaron smaksatt med kaffe fran 22
och yuzu - rdmarinerad kilrabbi frin Vassmolosa - Balcks rosteri
norlgradfie smqksatt med mild pepparrot - Klassisk Créme brilée med frisk hallonsorbet 95
brynt brod - shisokrasse

Var egna nyvevade vaniljglass - mustig chokladsas 125

spetsad med konjak och havssalt - konditorns
jordnotskaka - lime

Postgatans bldbarsdessert - sotsyrlig 135
graddfilsmousse - rostad rag - citrontimjan -
grillad marshmallow
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