POSTGATAN

E N G ASTRONOMI S K FRITIDSGARD

Vilkomna till Postgatan

Har viljer ni fritt bland Smapas, varmrétter, desserter eller vdljer ni att dta "Brev pa Posten” som vi har valt att kalla var
avsmakningsmeny. Vi erbjuder en mingd olika viner pa glas eller butelj. Har ni nagra allergier sa beritta garna detta for oss dven
om ni inte ser er allergen i menyn. Vi 6nskar er en trevlig kvall!

Ps. Pa Postgatan.nu hittar ni véra olika Takeawayalternativ

SNACKS SOM ETT BREV PA POSTEN!
Mandelpotatischips med dill, 16k och syrad gradde 45 For dig som har lite svart att vilja - har har vi plockat
Frasio flisksval fran Visterslit 45 russinen ur kakan sd att ni bara kan luta er tillbaka och ha
& det gott!
Nygraddat surdegsbrod fran Lilian pad Ekenas 45
hantverksbageri Menyn bestar av sju serveringar och serveras till samtliga
Rostade marconamandlar 39 vid bordet. Fraga oss om ni 6nskar veta vad som serveras
eller forbered er pa en 6verraskning!
Firska Nocellaraoliver 39
. . . Meny - 995:-
Ostron - Fine de Clair - styck 30 Y .
stron - Fine de Calr - styckpris Meny inklusive vinpaket - 1750:-
Gratinerade ostron - styckpris 40
Kvillens ost 65
Kvillens chark med dijonsenapsmajonnis och brod 105

fran Ekends hantverksbageri )
VARMRATTER

Glasbakad och flammad torskrygg fran 355
Visterhavet - olika sorters fankal - spad gurka - bla-
musselsmorsds - potatiscréme

SMAPAS Murkelfarserad, urbenad véarkyckling - spada 365
varlegymer kokta i vitvin och kallpressad olivolja -
klassisk blanquettesas gjord pa sherry och var egna

Citronglacerad vitsparris - minutpicklade radisor 195 HE , >
champagnevinidger - emulsion pa gemsallad och

fran Solmarka gard - sauce mousseliné monterad

med var egen saltade stenbitsrom och vispad gradde spenat
Tartar pa handskuren sotad smalindsk oxfilé - firs- 189 Cfrillad héiongm'drad e.ntrecote“fr an utvglda S_mé' 349
klok pa flera vis - majonis pa rokt rapsolja - frasigt landska gardar - luftig ramsloksemulsion - [jummen
bovete sallad pa sparris - maillardsky - var egna pommes
frites
Grillad hjartsallad - langlagrad parmesanost - 155 ) T o
fliderkapris fran fjolarets skord - dggula 64° - Postgatans klassiska rabiff pa oxinnanlar fran 199/
kallpressad olivolja Mysinge kott med traditionella tillbehor och var 269

egna pommes frites
Skummig soppa pa spad ramslok - bakat primoragg 185

fran Botulfs glada honor - krispigt kycklingskinn -
smorstekt kycklingmousseliné

Emils potatisgnocchi - pesto pa nisslor - spada 255
vargronsaker - kombination pa prastost - radisor
fran Solmarka gard

Postgatans prastostbakelse - brynta nésslor - l[6jrom - 185
karamelliserad 16k - viniagrette pa rostade
hasselnotter samt kallpressad rapsolja

Halstrad anklever - frasig brioche fran Ekenis hant- 195
verksbageri - syrlig nypongelé - portvinsinkokta

katrinplommon - kryddig krasse
DESSERTER

Klassisk Créme briilée med frisk hallonsorbet 95

Nyvevad vaniljglass - krispiga savoiardikex - 119
kakaosirap - luftig mousse pa espresso fran Balck,
amaretto och gradde

Triologi pa svenska rabarber - sorbet pa helmjolk 129
fran Sodermore smaksatt med vanilj och
kardemumma - variation pa mandel
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