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Vilkomna till Postgatan

Har viljer ni fritt bland Smapas, varmrétter, desserter eller vdljer ni att dta "Brev pa Posten” som vi har valt att kalla var
avsmakningsmeny. Vi erbjuder en mingd olika viner pa glas eller butelj. Har ni nagra allergier sa beritta garna detta for oss dven
om ni inte ser er allergen i menyn. Vi 6nskar er en trevlig kvall!

SNACKS

Mandelpotatischips med dill, 16k och syrad gradde
Frasig flasksval fran Visterslat

Nygraddat surdegsbrod fran Lilian pa Ekends
hantverksbageri

Rostade marconamandlar

Farska Nocellaraoliver

Ostron - Fine de Clair - styckpris
Gratinerade ostron - styckpris
Kvallens ost

Kvillens chark med dijonsenapsmajonnas och brod
fran Ekends hantverksbageri

SMAPAS

Citronglacerad svartrot - var egensaltade, farska
stenbitsrom - hollandaisesas slagen pa brynt

smor - sallad pa rubinolaidpple, sotsyrlig blekselleri
och picklad valnot - rostad malt

Postgatans tolkning pa Biff ala Lindstrom - sotad
smalandsk oxfilé - variation pa rodbetor fran Soder-
more - rokt ekologiskt dgg - frasig kapris - kryddig
persiljesno - majonnis pa rostad 16k

Mosaik pa rimmad fliskbog, aromatisk persilja
och tryffel - ljummen vinaigrette pa toppmurklor,
kallpressad olivolja och inkokt purjolok -

pain dépiche - vinterkal pa flera vis

Confiterad och hallstekt Kejsarhatt - bakat ekodgg
fran Botulfs glada honor - krispig svart
trumpetsvamp - créme pa bakat vinterapple och
grillad 1ok - aromatisk svampbuljong influerad med
rostad kastanj och backtimjan

Postgatans visterbottenostbakelse -
dillkomprimerad gurka - 16jrom -
karamelliserad 16k - vinaigrette pa rostade
hasselnotter och kallpressad rapsolja

Halstrad anklever - frasig brioche fran Ekenas hant-
verksbageri - syrlig nypongelé - portvinsinkokta
katrinplommon - kryddig krasse
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SOM ETT BREV PA POSTEN!

For dig som har lite svart att vilja - har har vi plockat
russinen ur kakan si att ni bara kan luta er tillbaka och ha
det gott!

Menyn bestdr av sju serveringar och serveras till samtliga
vid bordet. Fraga oss om ni onskar veta vad som serveras
eller forbered er pa en 6verraskning!

Meny - 995:-
Meny inklusive vinpaket - 1750:-

VARMRATTER

Glasbakad och flammad skreitorsk fran Lofoten -
brandadecréme smaksatt med farska lagerblad och
citron - skummig blamusselsds med

langlagrad gruyereost och dragon -

inkokt och smorstekt palsternacka

355

Kombination pa/majsanka fran Munka-Ljungby -
broccoli pa flera sitt - anksky kryddad med la-
kritsrot och blodapelsin - bakad rodbeta - ljummen
emulsion pa rokt sidflask och rostad vitlok

355

Grillad hiangmérad entrecote fran utvalda Sma-
lindska gardar - vispat, brynt ankleversmor - sauce
aigre doux monterad med kryddkokta korsbar -
rotsellericréme - var egna pommes frites

349

199/
269

Postgatans klassiska rdbiff pa oxinnanlar fran
Mysinge kott med traditionella tillbehor och var
egna pommes frites

Tryffel och parmesanbakad spetskal - 255
broccoli pa flera sitt - inkokt och smorstekt
palsternacka - ljummen vinaigrette pa toppmurklor,

kallpressad olivolja och inkokt purjolok

DESSERTER

Klassisk Créme briilée med frisk hallonsorbet 95

Nyvevad vaniljglass - krispiga savoiardikex -
kakaosirap - luftig mousse pa espresso fran Balck,
amaretto och gradde

119

Morotskaka pa morotter fran Solmarka gard pa
postgatans vis - sorbet pa helmjolk fran Vassmolosa
smaksatt med kardemumma och honung - kryddig
ingefara och lime

119
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