POSTGATAN

E N G ASTRONOMI S K

FRITIDSGARTD

Vilkomna till Postgatan

Har viljer ni fritt bland Smapas, varmrétter, desserter eller vdljer ni att dta "Brev pa Posten” som vi har valt att kalla var
avsmakningsmeny. Vi erbjuder en mingd olika viner pa glas eller butelj. Har ni nagra allergier sa beritta garna detta for oss dven
om ni inte ser er allergen i menyn. Vi 6nskar er en trevlig kvall!

SNACKS

Mandelpotatischips med dill, 16k och syrad gradde
Frasig flasksval fran Visterslat

Nygraddat surdegsbrod fran Lilian pa Ekends
hantverksbageri

Rostade marconamandlar med aromatiska kryddor
Firska Nocellaraoliver

Ostron - Fine de Clair - styckpris

Gratinerade ostron - styckpris

Kvillens ost

Kvillens chark med dijonsenapsmajonnas och brod
fran Ekends hantverksbageri

SMAPAS

Handskuren tartar pa flammad naturbetesbiff fran
Mysinge kott - soya pd tva vis - gronkal fran
trakten- extralagrad parmesanost - picklad silverlok

Rédmarinerad, gulfenad tonfisk kryddad med chili,
sesam och koriander - avokadocréme med rostad
vitlok och lime - svart rattika fran Solmarka gard -
rivet wasabismor

Variation pa bondens Pers jordartskockor fran
Yxneberga - vinaigrette pa syltad svamp fran
trakten - lattrokta vaktelagg - hillsotad
Karl-Johansvamp

Carpaccio pa sotade pilgrimsmusslor - ragbrod -
créme pa hostapple, syrad gradde och var
egengjorda vindger pa champagne fran 1950 - brynt
smor smaksatt med citron och fliderbarskapris

Skummig soppa pa palsternacka monterad med
champagne - 6rt och vitloksfriterat ostron - dragon-
syrad gurka - fliderblom

Postgatans vésterbottenostbakelse -

dillrostad sellerirot fran Sodermore - 16jrom -
karamelliserad 16k - vinaigrette pa rostade
hasselnotter och kallpressad rapsolja

Brynt kroppkaka gjord pa mandelpotatis fylld med
oxsvans, tryffel och smorkokt purjolok - oxsvans-
buljong infuserad med rostad kal, firska lagerblad
och brunsopp - trilogi pa lingon

Mousseline pa 6landsk kyckling och purjolok fran
Sodermore smaksatt med anklever, portvin och
gronpeppar - variation pa sasongens svamp - sotsyr-
liga russin - granskottsolja
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SOM ETT BREV PA POSTEN!

For dig som har lite svart att vilja - har har vi plockat
russinen ur kakan si att ni bara kan luta er tillbaka och ha
det gott!

Menyn bestdr av sju serveringar och serveras till samtliga
vid bordet. Fraga oss om ni onskar veta vad som serveras
eller forbered er pa en 6verraskning!

Meny - 995:-
Meny inklusive vinpaket - 1750:-

VARMRATTER

Smorbakad piggvarsfilé - sotsyrlig smalok - 385
aromatisk krasse - sandefjordssas

smaksatt med fingerlime och forellrom -

kombination pa Botulfs svartrotter

Halstrad havskattsfilé - [jummen sallad pda hummer, 355
trattkantarell och syltad ingefara - brynt smor -
blomkal pa flera satt

Kravmarkt hostlamm fran Malin i Lingasj6 - puré 375
pa bakad pumpa och morot - lammsky smaksatt

med Olindska fliderbir och sherry - miisli pa pep-

parrot, persiljerot och pumpa

Grillad, hingmorad entrecote fran utvalda 345
smaldndska gardar - persiljecréme - sauce bordelaise
emulsion pa brynt 16k och skogssvamp -

var egna pommes frites

Postgatans klassiska rabiff pa oxinnanlar fran 199/
Mysinge kott med traditionella tillbehor och var 269
egna pommes frites

Gnocchi gjord pa mandelpotatis - bakad pumpa - 245
frasig gronkal - tryffelstekt blomkal -
brynt salviasmor

DESSERTER

Klassisk Créme briilée med frisk hallonsorbet 95

Var egna chokladmacaron smaksatt med kaffe fran 25
Balcks rosteri i Kalmar

Nyvevad vaniljglass - mjuk mandelkaka - krydd- 119
kokta korsbar - mousse pa lokal dlgort

Sasongens dpple i flera texturer och 129
temperaturer - krispig kavring -
luftigt vaniljskum - rostade pecannotter
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