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Treratters

Foérratt
Carpaccio pa langbakad rotselleri smaksatt med tryffel och backtimjan - vinaigrette pa rostade
hasselnotter, syrad 10k och kallpressad rapsolja - créme pa vasterbottenost - brynt smor

Valfri varmréatt
Friterad mousseline pa kolja och insjokrafta - skummig skaldjurssas monterad med
krondillsolja - varm sallad pa dpple, spenat och citronsyltad blekselleri

Confiterat hostlamm fran Langasjo - rotfrukter fran Vassmolosa - aromatisk tomatcremé -
potatispuré smaksatt med gremoulata - saffranemulsion

Postgatans rabiff med klassiska tillbehor gjord pa nymalt oxinnanlar fran
Mysinge - vara egna pommes frites

Parmesanbakad spetskal - brynta trattkantareller - 6rtbakade gulbetor fran trakten -
aromatisk tomatcréme - saffransemulsion

Dessert
Karamelliserad citroncréme - nyvevad hallonsorbet - frasigt havrecrumble

295:-

Lunch

Friterad mousseline pa kolja och insjokrafta - skummig skaldjurssas monterad med
krondillsolja - varm sallad pa dpple, spenat och citronsyltad blekselleri
199:-

Confiterat hostlamm fran Langasjo - rotfrukter fran Vassmolosa - aromatisk tomatcremé -

potatispuré smaksatt med gremoulata - saffranemulsion
195:-

Postgatans rabiff med klassiska tillbehor gjord pa nymalt oxinnanlar fran

Mysinge - vara egna pommes frites
195:-

Parmesanbakad spetskal - brynta trattkantareller - 6rtbakade gulbetor fran trakten -

aromatisk tomatcréme - saffransemulsion
185:-

I lunchen ingadr bordsvatten, brod & smor och kaffe
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