POSTGATAN

E N G ASTRONOMI S K

FRITIDSGARTD

Vilkomna till Postgatan

Har véljer ni fritt bland smapas, varmrétter, desserter eller viljer ni att dta ”Brev pa Posten” som vi har valt att kalla var
avsmakningsmeny. Vi erbjuder en mingd olika viner pa glas eller butelj. Har ni nagra allergier sa beritta garna detta for oss dven
om ni inte ser er allergen i menyn. Vi 6nskar er en trevlig kvall!

SNACKS

Mandelpotatischips med dill, 16k och syrad gradde
Frasig flasksval fran Vasterslat

Nygraddat surdegsbrod fran Lilian pa Ekends
hantverksbageri

Rostade mandlar med aromatiska kryddor
Farska Nocellaraoliver

Ostron - Fine de Clair - styckpris
Gratinerade ostron - styckpris

Kvillens ost

Kvillens chark med dijonsenapsmajonnas och brod
fran Ekends hantverks bageri

SMAPAS

Variation pa lokal farskpotatis - lattrokt forellrom -
kryddig libbsticka - sotsyrlig gelé pa attika
fran fjolarets fankalsskord

Tartar pa ryggbiff av smalandsk oxe - sotad
isbergssallad - fyllig créme pa avocado och mild
vitlok fran Vassmolosa - rostade macadamianotter -
salsa pa eteriska orter och syrad 16k

Skummig soppa pa rostad kycklingbuljong och
bevarad sparris - ljummen rillettes pa rimmad
kyckling - emulsion pa brynt kyckling och

vit sparris - vild korvel - frasiga surdegsskrutonger

Bakat ekodgg 64° fran glada honor i Aby - sallad pa
ekologiska blad fran Solmarka gard - senapscréme -
krispigt, varmrokt flask - pommes allumette

Rastekt hummer kryddad med backtimjan och
vitlok - mild citrongriadde - citronmarinerad
kélrabbi fran trakten - emulsion pa rostade alger -
brynt hummerolja

Kramig buratta - hillsotad och marinerad zucchini -
frasig kapris - fruktig olivolja - tomater fran Viken pa
flera vis

Postgatans visterbottenostbakelse - spad gurka och
tarsklok glaserad i brynt smor - 16jrom -
karamelliserad 16k - vinaigrette pa rostade
hasselnotter och kallpressad rapsolja

Rimmad Auroralax och sotad pilgrimsmussla
smaksatt med grillad citron - dpple i flera texturer -
pepparrot - flidercréme - kryddig krasse -

inkokt sommarlok

45
45

45

39
39
30
40
65
105

179

189

169

155

245

165

175

189

QO

SOM ETT BREV PA POSTEN!

For dig som har lite svart att vilja - har har vi plockat
russinen ur kakan si att ni bara kan luta er tillbaka och ha
det gott!

Menyn bestar av nio serveringar och serveras till samtliga
vid bordet. Fraga oss om ni 6nskar veta vad som serveras
eller forbered er pa en 6verraskning!

Meny - 995:-
Meny inklusive vinpaket - 1750:-

VARMRATTER

Bakad kungsflundrafilé - schalottenlok pa 335
flera satt - krispig ostronskivling -
sauce marchand de vin - rostad knippmorot

Pannstekt gosfilé - vinaigrette pa grillade gronsaker 355
och brynt smor - fyllig dillcréme - graddbrynta
bonor - rostad prastost fran Kalmar mejeri

Trilogi pa gris fran Vistersldts gardsslakteri - 305
rodbetor fran Botulfs odlingar - sky smaksatt med
syltade kumminfron och grovkornig senap

Grillad, hingmorad entrecote fran utvalda lokala 339
gardar - variation pa broccoli - 6rtig tomatconcassé -

luftig emulsion pa rostad vitlokoch brynt smor - vdra

egna pommes frites

Postgatans klassiska rabiff med traditionella tillbehér 189/
och vira egna pommes frites 259

Kramig korngrynsrisotto med lagrad pristost fran 245
Kalmar mejeri - nyskordade gronsaker fran
Solmarka gérd - 6rtig tomatconcassé

DESSERTER

Klassisk Créme brilée med frisk hallonsorbet 95

Var egna chokladmacaron smaksatt med kaffe fran 25
Balcks rosteri i Kalmar

Nyvevad vaniljglass med mousse pa mjolk och 109
fliderblom fran Fredriksskans - bakad rabarber -
crunch pd karamelliserad havre och brynt smor

Citrontarte hommage MPW med jordgubbar fran 125
trakten - citronverbena - sorbet pad syrad gradde,
punsch och jordgubbar
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